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Stärkung regionaler Wertschöpfungsketten

Informieren

Vernetzen

Beraten



Als Regionalvermarktungsinitiative definieren wir einen
Zusammenschluss mehrerer Akteur:innen zum Vertrieb und
zur Vermarktung von mindestens einem Produkt. Es müssen
sowohl der geographische Bereich der Region als auch
Kriterien zur regionalen Rohstoff- und/oder Produktherkunft
festgelegt sein.

→ Definition angelehnt an https://www.regionalbewegung.de/definitionen

Was ist eine 
Regionalvermaktungs-

initiative?

https://www.regionalbewegung.de/definitionen


Überblick

• GeoGenuss
• natürlich. frisch. nordsächsisch.
• Lust auf Dresden
• Heimatgenuss Erzgebirge
• Heimat zum Reinbeißen
• Die Lausitz schmeckt
• Initiative des Landkreis 

Mittelsachsen
• Verbrauchergemeinschaft (VG) 

Dresden
• fein & sächsisch

• Sächsisch-Gut
• Leipzig liebt Regionales
• Lebensmittel sind wertvoll
• Sachsenglück
• So schmeckt Kulturregion
• „Genuss & Kunsthandwerk“ Leipzig
• Heimatgenuss Mitteldeutschland
• So geht sächsisch. 
• Gutes von hier 
• RegioBrunch

Die Liste erhebt keinen Anspruch auf Vollständigkeit. Sie kennen eine weitere Initiative? Dann melden Sie sich gerne bei AgiL! 

Die Informationen der Präsentation stammen von den jeweiligen Internetseiten, Stand Juli 2024. 



Unterscheidungsmerkmale

• ganz Sachsen betreffend, Teilregion Sachsens, länderübergreifend

• Labelling direkt am Produkt ja /nein

• nur Lebensmittel oder auch andere Produkte

• unmittelbarer Bezug zum Tourismus, Erlebnisgedanke ja / nein

• Zusammenstellung von Produkten in einer Box/Korb

• Vorrangige Zielgruppen unter den Partner:innen (Landwirtschaft, 

Verarbeitung, Gastronomie)

• Verbindung mit Wettbewerb

• …



Sachsenweite Initiativen



So geht sächsisch.

Region: ganz Sachsen



Träger und Kooperation:
• Dachmarke/Kampagne des Freistaates Sachsen
• Durch Kontaktformular kann man selbst 

Markenbotschaftler werden (versch. Bereiche: 
Leben&Arbeiten; Gründen&Unternehmen; Reisen 
& Entdecken)

• Partner aus Lebensmittelbereich: 
Genießergenossenschaft Sachsen eG, Nerchauer
Brauhaus, Familienbäckerei Bräunig in 
Ehrenfriedersdorf, nucau, Die Vegane Fleischerei 
Dresden, Eierlikörz, Rezepte

So geht sächsisch.



Vertrieb:
• Dezentral 
• Verlinkung auf übersichtlich strukturierter 

Webseite

So geht sächsisch.

Inhalte:
• Umfassendes Marketingprogramm
• Gemeinsamer Auftritt in den sozialen Medien
• Zusammenarbeit mit Influencern
• Wettbewerbe und Veranstaltungen im Rahmen der Marke
• Verlinkung zu Essen & Trinken – so schmeckt Sachsen (sachsen-

tourismus.de) & Portal für regionale Lebensmittel | 

regionales.sachsen.de

Kennzeichnung:
• Auch auf Verpackung

https://www.sachsen-tourismus.de/jetzt-nach-sachsen/land-leute/essen-trinken
https://www.regionales.sachsen.de/


Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.so-geht-saechsisch.de/partner-
werden

• E-Mail: info@sk.sachsen.de
• Adresse: Sächsische Staatskanzlei, 01095 Dresden
• Telefon: +49 351-564 0

So geht sächsisch.

https://www.so-geht-saechsisch.de/partner-werden
mailto:info@sk.sachsen.de


Sächsisch-Gut



Region:
• Absatz- und Vermarktungsgemeinschaft 

sächsischer Direktvermarkter

Vertriebswege:
• Verkauf der Produkte in einem Online-Shop; 

Produkte können außerdem über ein 

Kontaktformular erworben werden

• Verkauf in Filialen vor Ort

Gründungsjahr: 2019

Sächsisch-Gut



Kooperationspartner:
• Träger: Absatzgemeinschaft 

„Sächsisch-Gut“ e.G.
• Partner: sieben 

Agrargenossenschaften aus 
ganz Sachsen

Sächsisch-Gut



Produkte:
• Wurst- und Fleischprodukte, Honig, Milch, Öle, Kartoffeln…

Sächsisch-Gut



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.saechsischgut.de/
• E-Mail: info@saechsischgut.de
• Adresse: Am Memmendorfer Park 1, 09569 Oederan OT 

Memmendorf
• Telefon: 037292 510 32

Sächsisch-Gut

https://www.saechsischgut.de/
mailto:info@saechsischgut.de


Heimatgenuss Mitteldeutschland



Vertriebswege:
• Internetportal, das Erzeuger 

mit Köchen und 

Gastronomen vernetzt

• Informationen zu regionalen 

Menüs, Picknickangeboten, 

Schaufenstern und Events

• Kein gemeinsamer Vertrieb

Heimatgenuss Mitteldeutschland

Region:
• Mitteldeutschland



Förderpartner:

Netzwerkstruktur der Initiative:

Heimatgenuss Mitteldeutschland



Produkte:
• Große Teile des Food-

Bereichs, aber auch des 
Non-Food-Bereichs  

Heimatgenuss Mitteldeutschland



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.heimatgenuss.org/de/
• E-Mail: info@heimatgenuss.org
• Adresse: Richard-Wagner-Platz 1, 04109 Leipzig
• Telefon: 0160/94968121

Heimatgenuss Mitteldeutschland

https://www.heimatgenuss.org/de/
mailto:info@heimatgenuss.org


Lebensmittel sind wertvoll



Region:
• Ganz Sachsen

Lebensmittel sind wertvoll

Vertriebswege:
• Arbeitskreis zur Bündelung und Koordi-

nierung von aktuellen Entwicklungen und 

Kooperationsmöglichkeiten im Bereich 

der Lebensmittelwertschätzung

Gründungsjahr: 2012



Projekte der Initiative:
• Sachsenweite Mitmachaktionen mit 

Kooperationspartner:innen zu jährlich wechselnden 
Schwerpunkten

• Herausgabe von Materialien zum Thema „Lebensmittel 
sind wertvoll“ wie das Jahrbuch „Iss dich schlau“

• Präsentation auf sachsenweiten und regionalen 
Veranstaltungen

• Durchführung von Veranstaltungen zur 
Lebensmittelwertschätzung

Lebensmittel sind wertvoll

Kooperationspartner:
• Träger: Christlich-Soziales Bildungswerk Sachsen e. V.
• Partner: über 30 Fachleute aus Vereinen/Verbänden, Unternehmen und der Verwaltung im Arbeitskreis



Kontaktdaten:

• Webseite: www.lebensmittel-sind-wertvoll.de 
• E-Mail: verbraucherbildung@csb-miltitz.de
• Adresse: Kurze Str. 8, 01920 Nebelschütz OT Miltitz
• Telefon: 035796 971 24

Lebensmittel sind wertvoll

mailto:verbraucherbildung@csb-miltitz.de


fein & sächsisch



Region:
• Vereint als erste Dachmarke sächsischer 

Produkte Gastronom:innen in ganz 
Sachsen

Vertriebswege:
• Vermarktung und Aufbau neuer 

Vertriebskanäle über den Verein „fein & 

sächsisch e.V.“

• fein & sächsisch-Gütesiegel für 

Gastronom:innen

fein & sächsisch



Versprechen der Initiative:
• frische und qualitativ hochwertige Lebensmittel 
• Produktion in Sachsen
• vereinsinterne Qualitätskontrolle
• Bewahrung der Tradition
• Nachhaltigkeit als oberste Priorität

fein & sächsisch

Aufnahmekriterien für eine Kooperation:
• Übereinstimmung mit den Werten der Marke 
→ siehe: Versprechen der Initiative 



Kooperationspartner:
• Träger: fein & sächsisch e.V.
• Partner:

fein & sächsisch



Produkte:
• Öle, Brotaufstriche, Honig, Getreideprodukte, tierische Produkte, Kräuter, Kaffee, 

Obst und Gemüse…

fein & sächsisch



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.feinundsaechsisch.de/
• E-Mail: axel.heinze@feinundsaechsisch.de
• Adresse: Kreischaer Str. 06, 04758 Oschatz
• Telefon: 03435 922101

fein & sächsisch

https://www.feinundsaechsisch.de/
mailto:axel.heinze@feinundsaechsisch.de


Sachsenglück



Region: Sachsen

Vertriebswege:
• Als Partner erhält man das Markenzeichen SachsenGlück; 

keine gemeinsamen Vertriebswege

Sachsenglück

Gründungsjahr: 2010



Versprechen der Initiative:
• bessere Tiergesundheit
• geringere Umweltbelastung 
• bessere Produktqualität 
• Rückverfolgbarkeit des Fleisches

Sachsenglück

Produkte:
• Schweinefleisch
• Rindfleisch
• Wildfleisch



Kooperationspartner:
• Träger: Unternehmen MEGA Das Fach-Zentrum für die Fleischerei und Gastronomie GmbH
• Partner: Erzeuger, Verarbeiter, Händler, Gastronomen aus Sachsen

Sachsenglück

Aufnahmekriterien für eine Kooperation:
• zertifizierter QS-Status ist 

Liefergrundlage
• Nur ausgesuchte Vertragsbauern 

züchten und mästen Tiere



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.sachsenglueck.de/
• E-Mail: info@megadresden.de
• Adresse: Erfurter Straße 12, 01127 Dresden
• Telefon: +493514992720

Sachsenglück

https://www.sachsenglueck.de/
mailto:info@megadresden.de


Lokale Initiativen



GeoGenuss



Region:
• Produktion der „GeoGenuss“-Produkte im Geopark 

Porphyrland bzw. Verwendung von Rohstoffen aus 
dem Geopark

Gründungsjahr: 2022

GeoGenuss



Besonderheit:
Präsentation der GeoGenuss-Produkte 
in eigenem Regal, z.b. im Leipziger 
Familiencafe (Bild links) oder im 
ausleihbarem Marktstand (Bild rechts)

GeoGenuss

Vertriebswege:
• Zentraler Verkaufsort: „RegioOutlet“, 

Hohnstädter Straße 8-10, Grimma

• Teilweise Verkauf der Produkte im 

Onlineshop des „RegioOutlets“ oder bei 

den Tourist-Informationen in Bad Lausick, 

Oschatz, Naunhof, Rochlitz und Wurzen



Versprechen der Initiative:
• Bezug zur Bodenbeschaffenheit im Geopark 

(Supervulkangebiet)
• Nachhaltigkeit 
• Wiederbelebung des traditionellen Handwerks

GeoGenuss

Nachhaltigkeit:
• kurze, klimafreundliche Wege der Rohstoffe 
• keine künstlichen Farb- und Aromastoffe, 

Konservierungsstoffe und gentechnisch veränderten 
Rohstoffe



Die Initiative hat ihr Versprechen zudem transparent für die 
Endverbraucher in einem „GeoGenuss-Versprechen“ 
verschriftlicht (siehe links)

GeoGenuss



Kooperationspartner:
• Träger: Geopark Porphyrland. Steinreich in Sachsen e.V.
• Partner: Kooperation mit diversen Betrieben der Lebensmittelherstellung in Sachsen, die jeweils eigene 

„GeoGenuss“-Produkte herstellen

GeoGenuss

Aufnahmekriterien für eine Kooperation:
• Sitz im Geopark Porphyrland bzw. Herstellung von Lebensmitteln mit 

Rohstoffen aus dem Geopark 



Produkte:
• Verbindung von typisch regionalen Erzeugnissen und 

Geschichten über die landschaftlichen Besonderheiten
• Beispiele: „Johannis Porphyrtuff“, „Duftiger 

Sonnenanbeter“, „Wermsdorfer Nusskrem“, 
„Porphyrland-Blütenhonig“, „Zarter Apfeltraum“…; 
Menüs z.B. Wurzener Schloss

GeoGenuss



Kontaktdaten:

• Webseite: https://geopark-porphyrland.de/geogenuss/
• E-Mail: info@geopark-porphyrland.de
• Adresse: Leipziger Str. 17a, 04668 Grimma 
• Telefon: 03437 70736

GeoGenuss

Die AgiL unterstützt Sie als GeoGenuss-Partner

https://geopark-porphyrland.de/geogenuss/
mailto:info@geopark-porphyrland.de


Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.leipzigermuldenland.de/
• E-Mail: regionalmanagement@leipzigermuldenland.de
• Adresse: Leipziger Straße 17, 04668 Grimma
• Telefon: 03437707071

RegioBrunch

https://www.leipzigermuldenland.de/
mailto:regionalmanagement@leipzigermuldenland.de


Die Lausitz schmeckt



Die Lausitz schmeckt

Region:
• Kooperationspartner:innen stammen aus der 

Lausitz und stellen dort regionale Produkte, 
darunter auch Lausitzer Spezialitäten, her

Vertriebswege:
Hofläden/Werksverkauf, Märkte, Webshops, 

Wiederverkäufer

Gründungsjahr: 2007



Die Lausitz schmeckt

Versprechen der Initiative:

• REGIONAL HAT WERT (Lebensmittelwertschätzung und 
regionale Wertschöpfung)

• Kurze Wege von den Erzeuger:innen über die 
Verarbeiter:innen bis zu den Kund:innen

• Ein hohes Maß an Transparenz bezüglich Herkunft, 
Qualität und Produktionsverfahren



Die Lausitz schmeckt

Kooperationspartner:
• Träger: Sächsisches Landeskuratorium 

Ländlicher Raum e. V.
• Partner: über 40 Produzenten aus der 

Lausitz, die regionale Produkte und 
Lausitzer Spezialitäten herstellen

• Integration in weitere regionale 
Netzwerke 

Aufnahmekriterien für eine Kooperation:
• Erzeuger und Verarbeiter von 

Lebensmitteln in der Lausitz mit eigener 
Produktion und Direktabsatz, 
Anerkennung von Kriterien zur 
Zeichennutzung



Produkte:
• Obst, Gemüse, 

Getreide
• Brotaufstriche
• Backwaren, Mehle 
• Produkte aus 

Ölsaaten
• Fleisch, Wurst
• Eier
• Milchprodukte
• Fisch
• Getränke

Die Lausitz schmeckt



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.lausitz-schmeckt.de/ 
• E-Mail: sebastian.klotsche@slk-miltitz.de

und www.slk-miltitz.de
• Adresse: Kurze Straße 8, 01920 Nebelschütz OT Miltitz
• Telefon: 035796 97124

Die Lausitz schmeckt

mailto:sebastian.klotsche@slk-miltitz.de
http://www.slk-miltitz.de/


Leipzig liebt Regionales



Leipzig liebt Regionales

Region:
• Kooperationspartner:innen produzieren in Leipzig 

und der Region

Vertriebswege:
• Die Produkte werden direkt bei den Herstellern 

erworben

Gründungsjahr: 2021



Leipzig liebt Regionales

Kooperationspartner:
• Träger: Leipzig Tourismus und Marketing (LTM) GmbH
• Partner: über 30 regionale Manufakturen des Kunst- und Lebensmittelhandwerks, 

die in Leipzig und der Region produzieren

Aufnahmekriterien für eine Kooperation:
• Erhaltung der Tradition & Handwerk in der Region
• konkrete Angebote wie Führungen, Workshops oder 

Mitmachaktionen
• Alleinstellungsmerkmale des Produktes
• Nachhaltigkeit



Inhalt
• Präsentation auf Webseite vom LTM
• Gemeinsame Werbematerialien

Produkte aus Lebensmittelbereich:
• Süßspeisen: Fruchtaufstriche, 

Schokoladen und Pralinen, „Leipziger 
Lerche“, Säfte

• Herzhaftes: Molkereiprodukte, Fleisch-
und Fischspezialitäten, Senf, Öle

• Diverse Spirituosen

Leipzig liebt Regionales



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.leipzig.travel/entdecken/erlebe-
leipzig/restaurants-und-cafes-in-leipzig/regionale-
produkte-aus-leipzig

• E-Mail: info@ltm-leipzig.de
• Telefon: 0341-7104260

Leipzig liebt Regionales

https://www.leipzig.travel/entdecken/erlebe-leipzig/restaurants-und-cafes-in-leipzig/regionale-produkte-aus-leipzig
mailto:info@ltm-leipzig.de


So schmeckt Kulturregion



Region:
• Unternehmen aus Chemnitz und dem 

weitläufigem Umland, die in die 
Kulturregion Europas zählen, können das 
Label „So schmeckt Kulturregion“ in einem 
Wettbewerb erwerben

Vertriebswege:
• zunächst Verkauf und Vermarktung über 

die Produzent:innen selbst 

• drei am besten gewerteten Produkte 

erhalten ein Marketing-Paket

Wettbewerbszeitraum: 1. Runde bis April 

2024

So schmeckt Kulturregion 



Kooperationspartner:
• Träger: HK Chemnitz, Handwerkskammer Chemnitz, CWE und der Chemnitz 2025 gGmbH 

So schmeckt Kulturregion 

Aufnahmekriterien für eine Kooperation:
• Unternehmen müssen in der 

Kulturregion sein
• Kriterien des Produkts: 

Nachhaltigkeit, Verpackung, 
Regionalität, gesellschaftliche 
Relevanz, Neuentwicklung, Bezug zu 
Europa → Bewertung mit einem 
Punktesystem 



Gewinner der ersten Wettbewerbsrunde:
• Choco del Sol
• Sportgaststätte Leukersdorf
• Rößler-Hof
• Eierlikörz
• Hofmarkt Ziegs
• Früchteverarbeitung Sohra
• Schmiedelandhaus
• Michas Naturbackstube
• Bierfest Zschopau
• Popella Genusshandwerk
• Peacefood Chemnitz

So schmeckt Kulturregion 



So schmeckt Kulturregion 

• zweite Runde des Wettbewerbs läuft
• bis zum 16. August 2024 können 

Produkte oder Events digital über ein 
Bewerbungsformular eingereicht werden

• https://so-schmeckt-kulturregion.mein-
wettbewerb.de/de/accounts/login/?next
=/de/meine-bewerbungen/so-schmeckt-
kulturregion/

https://so-schmeckt-kulturregion.mein-wettbewerb.de/de/accounts/login/?next=/de/meine-bewerbungen/so-schmeckt-kulturregion/


Kontaktdaten:

• Webseite: https://chemnitz2025.de/so-schmeckt-
kulturregion/

• E-Mail: schmeckt@chemnitz2025.de
• Adresse: Kulturhauptstadt Europas Chemnitz 2025 

gGmbH, Hartmannstraße 5, 09111 Chemnitz
• Telefon: 0371 243513 60  

So schmeckt Kulturregion 

https://chemnitz2025.de/so-schmeckt-kulturregion/
mailto:schmeckt@chemnitz2025.de


Gutes von hier



Region:
• Herstellungsort der Produkte innerhalb eines 

Umkreises mit einem Radius von 50 km um die 
Stadt Pirna

Gutes von hier

Vertriebswege:
• Über die Anbieter:innen selbst

Gründungsjahr: 2012 



Ziele der Initiative:
• Unterstützung regionaler Wertschöpfungsketten und Erschließung zusätzlicher Einkommensquellen für 

Landwirt:innen, regionale Produzent:innen und Gewerbetreibende
• Etablierung von Mikronetzwerken zwischen Produzent:innen, Vermarkter:innen, Gastronom:innen und 

Endverbraucher:innen
• Bewahrung der regionalen Kulturlandschaft durch eine naturgerechte und umweltbewusste Produktion und 

Vermarktung
• Reduzierung der Transportwege und Verbesserung der Identifikation aller Beteiligten mit der Region
• Nachhaltiger Imagegewinn der Region bei Besucher:innen und Gästen

Gutes von hier



Kooperationspartner:
• Träger: Landschaf(f)t Zukunft e.V.
• Partner: derzeit 98 Mitglieder in der Datenbank

Gutes von hier

Aufnahmekriterien für eine Kooperation:
• Rohstoffe und Vorprodukte müssen zum 

überwiegenden Teil innerhalb eines Umkreises mit 
einem Radius von 50 km um die Stadt Pirna erzeugt 
und verarbeitet werden

• Produktion, Verarbeitung und Handel folgen 
Nachhaltigkeitsprinzipien

• transparente Darstellung der Produktion und der 
Eigenschaften des Endproduktes



Produkte:
• Getreideprodukte, Brotaufstriche, tierische Produkte, 

Gemüse, Öle, Getränke, Teigwaren… 

Kennzeichnung:
• Auf Produkt, Aufsteller, Türschild

Gutes von hier



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.gutes-von-hier.org/gutes-von-
hier/

• E-Mail: info@gutes-von-hier.org
• Adresse: Verein Landschaf(f)t Zukunft e. V., 

Krietzschwitzer Straße 20, 01796 Pirna
• Telefon: 03501 470487 0

Gutes von hier

https://www.gutes-von-hier.org/gutes-von-hier/
mailto:info@gutes-von-hier.org


Heimatgenuss Erzgebirge



Region:
• Betriebe produzieren in der Region Erzgebirge gewachsene, 

hergestellte und veredelte erzgebirgstypische Produkte

Vertriebswege:
• Verkauf der Produkte direkt vor Ort; auf der Webseite von 

„Heimatgenuss Erzgebirge“ wird außerdem auf die jeweiligen Online-

Shops der Mitglieder verwiesen

Ziel der Initiative:
• Eine Qualitätsmarke als Wertbegriff für regionale Produkte und 

Gastlichkeit etablieren
• regionale Wertschöpfungsketten stärken
• Einheimische und Besucher:innen für kulinarische Besonderheiten des 

Erzgebirges sensibilisieren

Heimatgenuss Erzgebirge 



Kooperationspartner:
• Träger: Tourismusverband Erzgebirge e. V.
• Partner: rund 50, Hotels und Gaststätten mit regionaler, erzgebirgischer Küche und 

regionale Erzeuger:innen erzgebirgischer Produkte

Heimatgenuss Erzgebirge 

Aufnahmekriterien für eine Kooperation:
• Produktion im Erzgebirge
• Zutaten, die nicht im Erzgebirge bezogen werden, 

sollten aus Sachsen bzw. Umkreis von 100 km 
kommen



Produkte:
• Spirituosen
• Fleisch- und Wurstwaren
• Molkereiprodukte
• Essig
• Senf
• Nudeln
• Schokolade
• …  

Heimatgenuss Erzgebirge 



Der Tourismusverband stärkt das Netzwerk bzw. die Zusammenarbeit der Partner untereinander und unterstützt die Partner 
beim Marketing

Heimatgenuss Erzgebirge 

Beispiel: Imagefilm der Partner 

https://www.erzgebirge-
tourismus.de/heimatgenuss/regionale-
produzenten-und-gaststaetten/zu-besuch-
bei-unseren-erzeugern

https://www.erzgebirge-tourismus.de/heimatgenuss/regionale-produzenten-und-gaststaetten/zu-besuch-bei-unseren-erzeugern


Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.erzgebirge-
tourismus.de/heimatgenuss

• E-Mail: info@erzgebirge-tourismus.de
• Adresse: Adam Ries-Straße 16, 09456 Annaberg-

Buchholz
• Telefon: 03733 188000

Heimatgenuss Erzgebirge 

https://www.erzgebirge-tourismus.de/heimatgenuss
mailto:info@erzgebirge-tourismus.de


natürlich. frisch. nordsächsisch.



Region:
• Fachkräfte- und Imagekampagne für die 

nordsächsische Ernährungs- & Landwirtschaft

Vertriebswege:
• Vermarktung landwirtschaftlicher Produkte 

durch eine Social Media-Strategie für die 

Facebookseite „Landwirtschaft Nordsachsen“ 

→ regelmäßiges Posten von Beiträgen zu 

verschiedenen Themenblöcken

natürlich. frisch. nordsächsisch.



Ziele der Initiative:
• Image der nordsächsischen Ernährungs- und 

Landwirtschaft weiter aufbauen 
• Nordsachsen als Region mit hoher Lebensqualität 

vorstellen 
• Weitergabe an allgemeinen Informationen rund 

um das Thema Landwirtschaft und das Leben von 
modernen Landwirt:innen

• Absicherung des (Fachkräfte-) Personals durch 
Bereitstellung von Informationen über die 
Beschäftigungsperspektiven/ Vorstellung von 
regionalen Arbeitgeber:innen

natürlich. frisch. nordsächsisch.



Kooperationspartner:
• Träger: WFG-

Wirtschaftsfördergesellschaft mbH 
• Partner: 

Regionalbauernverband „Hermann 
Schulze-Delitzsch“ Delitzsch e.V.,
Regionalbauernverband Torgau e.V., 
Regionalbauernverband Döbeln-
Oschatz e.V.

natürlich. frisch. nordsächsisch.

Produkte:
• Verschiedene Produkte, die auf Bauernhöfen produziert werden (Eier, Fleisch, Gemüse, Obst, Milch…) 

bekommen das Label „natürlich. frisch. nordsächsisch.“



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.landwirtschaft-nordsachsen.de/
• E-Mail:  wfg@lra-nordsachsen.de
• Adresse: Richard-Wagner-Straße 7a, 04509 Delitzsch
• Telefon: 0 3421 758 1050

natürlich. frisch. nordsächsisch.

https://www.landwirtschaft-nordsachsen.de/
mailto:wfg@lra-nordsachsen.de


Lust auf Dresden



Region:
• kulinarisches Informations- und Serviceportal der 

Region Dresden

Vertriebswege:
• Vermarktung über eine App und soziale Netzwerke 

(Gastgeberempfehlungen, Pressemeldungen, 

Stellenangebote, Events, Tipps zum Thema 

„Gesund & Fit“, Video-Rezeptempfehlungen)

Gründungsjahr: 2020

Lust auf Dresden

Kooperationspartner:
• Träger: MapsGuide Projektmanagement Dirk Andersch 
• Partner: über 50 Lebensmittelproduzent:innen aus Dresden und Region



Kontaktdaten:

• Webseite:  www.lust-auf-dresden.com
• E-Mail: redaktion@lust-auf-dresden.de
• Adresse: Jüngststraße 13, 01277 Dresden
• Telefon: 0171 3421023

Lust auf Dresden

http://www.lust-auf-dresden.com/
mailto:redaktion@lust-auf-dresden.de


Heimat zum Reinbeißen



Region:
• Betrieben regionaler Produkte im „Zwickauer 

Land“ wird eine Plattform für die Vermarktung 
ihrer Produkte zur Verfügung gestellt

Vertriebswege:
• Plattform „Heimat zum Reinbeißen“ ermöglicht die 

Präsentation verschiedener Betriebe 

Heimat zum Reinbeißen



Ziele der Initiative:
• die lokale Wirtschaft festigen
• örtliche Produkte stärker in den Einzelhandel integrieren
• Zusammenarbeit zwischen Gastronomie und 

Direktvermarktern intensivieren 

Heimat zum Reinbeißen

Kooperationspartner:
• Träger: Zukunftsregion Zwickau e. V.
• Partner: über 30 Produzenten der Region

Aufnahmekriterien für eine Kooperation:
• Erzeugung und Verarbeitung der Produkte zum Großteil innerhalb der Region 

(max. bis 30 km um den Betrieb) 
• Fachgerechte Erzeugungs- und Verarbeitungsmethoden
• Lage des Betriebes vorrangig im LEADER-Gebiet „Zwickauer Land“



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.zukunftsregion-zwickau.eu/
• E-Mail: info@zukunftsregion-zwickau.de
• Adresse: Bosestraße 1, 08056 Zwickau
• Telefon: 0375 30354 105

Heimat zum Reinbeißen

https://www.zukunftsregion-zwickau.eu/
mailto:info@zukunftsregion-zwickau.de


Initiative des Landkreis Mittelsachsen



Vertriebswege:
• Netzwerk zwischen Landkreis, Unternehmen und 

LEADER-Regionen für Informationsaustausch und 

weitere Projekte

• Verteilen von Printprodukten, Werbung für 

gemeinsame Veranstaltungen und virtuelle 

Plattformen, regelmäßigen Netzwerktreffen 

• Einkaufsführer „regional. Einfach phänomenal“ mit 

Geschichten über die Region, einem 

Anbieterkatalog aus Direktvermarktern und 

Gaststätten und Rezepte mit regionalen Produkten 

Initiative des Landkreis Mittelsachsen

Region:
• Landkreis Mittelsachsen macht auf regionale Produkte und 

Gastronomie aufmerksam



Kooperationspartner:
• Träger: Landkreis Mittelsachsen
• Partner: 50 Erzeuger:innen aus dem 

Food-, 100 aus dem Non-Food-
Bereich und 30 Gaststätten

Initiative des Landkreis Mittelsachsen

Produkte:
• Saft, Öl, Gemüse, Fisch, Fleisch, Wildkräuter, Honig, Kaffee, Schokolade…



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.wirtschaft-in-
mittelsachsen.de/unternehmen/netzwerke/regional-
essen.html

• E-Mail: regionalmanagement@landkreis-
mittelsachsen.de

• Telefon:  03731 799 1410

Initiative des Landkreis Mittelsachsen

https://www.wirtschaft-in-mittelsachsen.de/unternehmen/netzwerke/regional-essen.html
mailto:regionalmanagement@landkreis-mittelsachsen.de


VG Verbrauchergemeinschaft



Region:
• 7 Biomärkte, 4 Bio-Bistros, 1 Naturwarenladen und 1 Bio-Lieferdienst in Dresden 
→ etwa 30% des Sortiments sind regional und werden mit einem Logo gekennzeichnet 
(Herstellung oder Verarbeitung im Umkreis von 150 km)

Vertriebswege:
• Verkauf in den Märkten vor Ort; Lieferdienst der VG

• Zweipreismodell; sowohl Genossenschaftsmitglieder als auch Nicht-Mitglieder können in den 

Biomärkten einkaufen

VG Verbrauchergemeinschaft



Kooperationspartner:
• Träger: VG Verbrauchergemeinschaft für umweltgerecht erzeugte Produkte eG
• Partner: mehr als 10.000 Genossenschafts-Mitglieder, über 140 Lieferanten

VG Verbrauchergemeinschaft



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.vg-dresden.de/
• E-Mail:  info@vg-dresden.de
• Adresse: Schützengasse 16-18, 01067 Dresden
• Telefon: 0351 497398 40

VG Verbrauchergemeinschaft

https://www.vg-dresden.de/
mailto:info@vg-dresden.de


„Genuss & Kunsthandwerk“ Leipzig



Region:
• Landkreis Leipzig

Vertriebswege:
• Produktportal mit Informationen zu verschiedenen Akteuren im 

Handwerksbereich (auch Non-Food); keine gemeinsamen 

Vertriebswege

Träger: Landratsamt Landkreis Leipzig

„Genuss & Kunsthandwerk“ Leipzig



Versprechen der Initiative:
• Tradition und Innovation
• Kreativität
• handwerkliche Präzision
• Nachhaltigkeit
• hohe Qualität

„Genuss & Kunsthandwerk“ Leipzig



Produkte:
• Große Teile des Food-Bereichs, 

aber auch des Non-Food-
Bereichs  

„Genuss & Kunsthandwerk“ Leipzig



Kontaktdaten:

• Webseite: https://www.genuss-kunsthandwerk.de/
• E-Mail: info@lk-l.de
• Adresse: Stauffenbergstraße 4, 04552 Borna
• Telefon: +49 (0)3433 241-0

„Genuss & Kunsthandwerk“ Leipzig

https://www.genuss-kunsthandwerk.de/
mailto:info@lk-l.de


RegioBrunch



Region:
• Leipziger Muldenland

RegioBrunch

Vertriebswege:
• Veranstaltungsreihe mit regionalen 

Gastronom:innen, die regionale 

Produkte verarbeiten und im Rahmen 

eines Brunches präsentieren



Kooperationspartner:
• Träger: Lokale Aktionsgruppe Leipziger Muldenland e.V.
• Partner: wechselnd

RegioBrunch



Zusammenfassung

• Bekanntheit einzelner Partner steigt durch Zusammenschluss, gemeinsames 
Marketing/Kampagnen (kostensparend)

• Attraktive Plattform zur gemeinsamen professionellen Präsentation, versch. 
Kanäle  (Webseite, Flyer, Veranstaltungen)

• Identitätsstiftende Produkte etabliert bzw. angeregt zur Neuentwicklung
• Synergien durch Netzwerkaufbau, z.B. gemeinsamer Rohstoff- bzw. 

Verpackungseinkauf, Ausweitung Vertriebswege
• Verbesserung der Identifikation aller Beteiligten mit der Region → touristisch 

interessant, aber auch für Bevölkerung, die in der Region, daher auch Produkte, 
die alltäglich sind, interessant 

• Weitere Entwicklungen zu erwarten: „Leipziger Südraumschätze“, UHu’s = U(nter) Hu(ndert

km) Produkte 



www.agilsachsen.de

kontakt@agilsachsen.de 

034 297 / 18 66 47

Sie möchten sich einer Inititative anschließen? 

AgiL unterstützt Sie dabei! 



So bleiben Sie auf dem Laufenden…

Abonnieren Sie unseren 

monatlichen Newsletter!

agilsachen.de/newsletter 105

Folgen Sie uns auf 

instagram!

@agilsachsen



Vielen Dank für 

Ihre Aufmerksamkeit!


